Torta de nuez.
Ingredientes: 

- 6 huevos
-1/4 kilo de nueces 

-1/4 kilo de azúcar 

- 2 cucharadas de harina
- 4 cucharadas de polvos de hornear
- crema chantilly

Preparación:

Batir las yemas de huevo con el azúcar, se agregan las nueces molidas, la harina junto con los polvos de hornear. Las claras de huevo se baten a punto de nieve y se agregan a la mezcla anterior. Enmantequillar un molde y se vacía en él la mezcla, llevando al horno caliente durante una media hora. Ya fría se parte el bizcocho en dos o tres y se rellena con crema chantilly. 

