Pie de limón.
Ingredientes: 

- 1/8 kilo de mantequilla.
- 2 huevos
- 1 1/2 taza de harina
- 1 pizca de sal
- 1 cucharada de leche

Relleno: 

- 1 tarro de leche condensada
- 2 claras de huevo
- 1 taza de jugo de limón (natural)
- 2 cucharadas de azúcar flor

Preparación:


Se mezcla con las manos la harina y la mantequilla, luego se agregan las yemas de huevo, la sal, el azúcar y la cucharada de leche. Se extiende en un molde, previamente enmantequillado, para tartaletas y se coloca en el horno durante 15 minutos.


Relleno:
Batir la leche condensada con el jugo de limón, extender encima de la masa ya homogénea. Las claras de huevo se baten a punto de nieve y se agrega las dos cucharadas de azúcar flor. Tapar con este betún el pie y colocarlo nuevamente en el horno hasta que se dore. Servir frío.
