Kuchen de frutilla.
Ingredientes: 

- 2 tazas de harina con polvos de hornear
- 1 taza de azúcar
- 2 huevos
- 1 cucharada sopera de aceite
- 1 cucharada sopera de margarina
- frutillas (fresas)
- mermelada de frutilla (fresas)

Preparación:


Se une harina y azúcar luego se incorporan los huevos, la margarina y el aceite, se va uniendo hasta formar la masa.
Una vez lista en un molde enmantequillado y enharinado se pone la masa, sobre esta ponemos la frutilla picada, luego la mermelada, se puede sugerir debajo de las frutillas colocar crema de postre para dar otro sabor. Lo llevamos al horno medio por media hora, luego sacar del horno dejar enfriar, desmoldar y servir en platos.

